Rezeptidee:
Pasta mit schwarzen Trüffeln
 
 
Zutaten für 2 Portionen:
 
Salz, 250 g gute Nudeln, 25 g schwarze Trüffel, 50g Butter, 3 – 4 EL geriebener Parmesan, schwarzer Pfeffer, 2 EL Frühlingszwiebeln
 
 
Die Nudeln wie gewohnt in Salzwasser bissfest kochen. Inzwischen die Trüffel in Scheiben schneiden, dann in Streifen. Die Hälfte der Streifen in feine Würfel hacken, die andere Hälfte zum garnieren aufheben. Die Nudeln abgießen und etwa 5 EL von dem Nudelwasser auffangen. Die Nudeln zurück in den Kochtopf und mit der Butter, dem Nudelwasser, den Trüffelwürfeln und dem Parmesan gut vermischen. Auf tiefe Teller anrichten und die restlichen Trüffel mit den Frühlingszwiebeln als Garnitur darüber streuen und sofort servieren. Nach bedarf mit Pfeffer würzen. 
