GESA'S Risotio-Rerept filr 2 Personen.

TRUFFELRISOTTO:

| kleine Schalotte

2 EssHliffel Olivendl

L5 gr. Risodioreis ((nyza)

154 lir. irockener Weillwein

ca. 1/2 lir. Brithe {sehr edel mit Hilhnerhr (the)
S0 gr. Parmesan

50 gr. Butter

Schalotte wilrfeln und in Olivendl glasig dilnsten,

Reis dasugeben und ebenfalls andiinsten,

Wein nach und nach damgeben und bei mittlerer Hitze immer wieder einkochen lassen,
dann die Brithe dazugeben und rithren, rilhren, pihren............

Dias dawert etwa 172 - 374 Stunde. Der Reis sollie noch Biss haben,

Butter und Pamesan unter il hren und mit Triiffeldl abschmecken.

Amnrichien und Triiffel danilber hobeln.

GUTEN APPETIT!

Es schmeckt auch mit getrockneten Steinpilzen:
2 Hinde wioll getr. Steinpilze in Wasser einweichen (ca. 172 51d))
Dias Einweichwasser mit venwenden und ebenfalls einkochen lassen.

Eine weitere Yariante - mit grilnem 5pargel:

500 gr. grilner Spargel in 3 om lange Stllcke schneiden und in gesalzenem Wasser nicht zu weich dilnsten
und unter den fertigen Reis geben, dabei die Kochfl issigkeit anstelle der Brilhe verw enden,

e Spargelspitzen auf den Reis geben.

“Wiel Spalt und gutes Gelingen.



